Ogtoszenie powiazane:

Ogtoszenie nr 228319-2013 z dnia 2013-10-30 r. Ogloszenie o zamdowieniu - Ropczyce

1. Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringu - przygotowanie i dostawa wyzywienia dla
25 dzieci w ramach projektu pn.: Maluch w przedszkolu realizowanym przez Gming
Ropczyce / Zespdt Szkot w Gnojnicy Dolnej, w ramach Priorytetu IX...

Termin sktadania ofert: 2013-11-07

Ropczyce: Ustuga cateringu - w ramach projektu Maluch w przedszkolu, nr
POKL.09.01.01-18-011/13 wspotfinansowanego ze Srodkéw Unii Europejskiej w ramach
Europejskiego Funduszu Spolecznego.

Numer ogloszenia: 241073 - 2013; data zamieszczenia: 14.11.2013

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Ustugi

Zamieszczanie ogloszenia: obowiazkowe.
Ogloszenie dotyczy: zamowienia publicznego.

Czy zamoéwienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych: tak,
numer ogloszenia w BZP: 228319 - 2013r.

Czy w Biuletynie Zamowien Publicznych zostalo zamieszczone ogloszenie 0 zmianie
ogloszenia: tak.

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES: Gmina Ropczyce, ul. Krisego 1/30, 39-100 Ropczyce, woj.
podkarpackie, tel. (017) 2210550, faks (017) 2210555.

I. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Administracja samorzadowa.
SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego: Ustuga cateringu - w ramach
projektu Maluch w przedszkolu, nr POKL.09.01.01-18-011/13 wspotfinansowanego ze
srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego..

I1.2) Rodzaj zamowienia: Ustugi.

I1.3) OkreSlenie przedmiotu zaméwienia: : 1. Przedmiotem zamdwienia jest ustuga
cateringu - przygotowanie i dostawa wyzywienia dla 25 dzieci w ramach projektu pn.:
Maluch w przedszkolu realizowanym przez Gming Ropczyce / Zespdt Szkot w Gnojnicy
Dolnej, w ramach Priorytetu IX Rozwoj wyksztatcenia 1 kompetencji w regionach, Dziatanie
9.1 Wyréwnywanie szans edukacyjnych i zapewnienie wysokiej jakosci ustug edukacyjnych
swiadczonych w systemie oswiaty, Poddziatanie 9.1.1 Zmniejszanie nierownosci w stopniu
upowszechniania edukacji przedszkolnej, Programu Operacyjnego Kapital Ludzki. Projekt
wspotinansowany przez Uni¢ Europejska w Europejskiego Funduszu Spotecznego. 2. Usluga
cateringu obejmuje przygotowanie i dostawe gotowych positkéw dla 25 dzieci w wieku od 3
do 4 lat uczgszczajacych do oddziatu przedszkolnego utworzonego przy Zespole Szkot w
Matej w ramach projektu pn.: Maluch w przedszkolu realizowanego przez Gming Ropczyce /


http://bzp1.portal.uzp.gov.pl/index.php?ogloszenie=show&pozycja=228319&rok=2013-10-30

Zespot Szkot w Gnojnicy Dolnej. 3. Miejsce realizacji ustugi: siedziba oddziatu
przedszkolnego - Zespot Szkot w Matej, 39-107 Niedzwiada, Mata 35 4. Zamowienie
obejmuje przygotowanie oraz dostarczenie obiadu sktadajacego si¢ z 2 dan oraz
podwieczorku do siedziby oddziatu przedszkolnego - codziennie od poniedziatku do piatku w
godzinach: a) obiad - godz. 11:45, b) podwieczorek - godz. 13:45. Positki beda dostarczane
codziennie od poniedziatku do piatku, z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy, dni
wolnych od zaje¢¢ edukacyjnych w przedszkolu z wylaczeniem miesiaca sierpnia. 5.
Zamawiajacy okresla szacunkowa wielko$¢ przedmiotu zamowienia w okresie trwania
umowy tj. od dnia podpisania umowy do dnia 30.06.2015 r..tj. maksymalnie: a) obiad (w
zestawie: zupa, drugie danie, kompot) - 9 900 positkéw, (9 900 osobodni wyzywienia dla
dzieci) b) podwieczorek - 9 900 positkow (9 900 osobodni wyzywienia dla dzieci) Zakres
dostawy positkOw ma charakter szacunkowy. Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zmniejszenia
liczby zamawianych positkow w trakcie trwania umowy z powodu absencji dzieci lub
rezygnacji z uczeszcezania do oddziatu przedszkolnego. Wykonawca nie moze mie¢ w
stosunku do Zamawiajacego zadnych roszczen z powodu realizacji umowy w mniejszym
zakresie. 6. Dzienny jadtospis powinien obejmowac: 1) obiad - obejmujacy: zupe
(przygotowana na bazie wywaru warzywno-migsnego z wktadka migsna) drugie danie
(zawierajace sztuke migsa, udziec kurczaka, kotlet schabowy, stek z piersi z kurczaka, bitki
wolowe, gulasz itp.: oraz ziemniaki (lub zamiennie ryz, kasza, kopytka, makaron itp.) lub
ryba, pierogi, nalesniki, knedle itp. + kompot. 2) Podwieczorek - sktadajacy si¢ np. z kanapki
Z pasta jajeczna, serowa lub pasztetem, galaretki, budyniu, ciasta, owoce, warzywa, butka
stodka, soki owocowe 1 warzywne, woda mineralna itp. Obiad i podwieczorek musza spetniac¢
nastgpujace warunki ilo§ciowe: a) zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kaloryczno$¢ nie
mniej niz 200 kcal b) drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram i kalorycznos$¢ nie
mniej niz 700 kcal napdj: gramatura nie mniej niz 200 ml (zamawiajacy przez napdj rozumie
np. kompot, sok owocowy) ¢) podwieczorek: o kalorycznosci nie mniej niz 170-240 kcal. 7.
Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetniac nastgpujace warunki jakosciowe: 1)
potrawy powinny byc¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoéw najwyzszej jakosci,
swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczona ilo$cia substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych 2) w
jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone 1 duszone, okazjonalnie smazone
3) do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie thluszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilo$ci rodzaju warzyw 1 owocow, w
tym takze nasion straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i
soli. 8. Wykonawca bedzie przygotowywat 1 dostarczatl positki zachowujac wymogi sanitarno
- epidemiologiczne. 9. Wykonawca bgdzie dostarczat w pierwszy dzien tygodnia, dekadowy
jadtospis z podaniem sktadnikow wagowych (gramatury) i kalorycznosci potraw. Wykonawca
zobowiazany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym jadtospisem.
Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda wiazace dla
Wykonawcy. Jadtospis powinien by¢ urozmaicony, ten sam rodzaj potrawy nie moze
powtarza¢ si¢ w tym samym tygodniu. 10. Na kazdorazowym jadlospisie winna widnie¢
gramatura oraz kalorycznos$¢ positku; Receptury i gramatury positkoéw powinny by¢
dostosowane do wieku dzieci i spetnia¢é wymogi zywienia zalecane przez Instytut Zywienia i
Zywnosci. Nie dopuszcza sie powtarzania tego samego rodzaju positku w ciagu 10 dni. W
ofercie prosimy o zamieszczenie przyktadowego 10 dniowego jadtospisu z uwzglednieniem
gramatury i kalorycznosci kazdego z positkow. 11. Wszelkie positki powinny by¢
przygotowane zgodnie z obowiazujacymi normami 1 przepisami prawa. 12. Wykonawca
zobowiazuje si¢: 1) zapewnic 1lo$¢ positkdw zgodna z zapotrzebowaniem ztozonym na dany
dzien przez Zamawiajacego. Zamawiajacy powiadomi Wykonawce o ostatecznej ilosci
positkéw najpo6zniej do godziny 15:00 dnia poprzedniego sktadajac stosowne zamowienie



telefonicznie lub mailem, z mozliwoscia korekty do godz. 8:30 w dniu dostawy positkow. 2)
Przygotowania positkdw zgodnie z obowiazujacymi normami i przepisami prawa.
Wykonawca ma obowiazek §wiadczenia ustug objetych zamowieniem zgodnie z ustawa z
dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (Dz. U. z 2006 r., nr 171, poz.
1225 z p6zn. zm.), Rozporzadzeniem z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i
przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknigtego
(Dz. U. Z 2007 r., nr 80, poz. 545), norm Zywienia oraz zalecen Instytutu Zywnosci i
Zywienia. Wykonawca bedzie ponosit wszelka odpowiedzialno$¢ za utrzymanie wlasciwego
poziomu zywienia oraz zgodnos$ci sktadu wartosciowego i jako$ciowego positkow
wynikajacych z zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia. 3) przygotowania positkow na bazie
produktéw najwyzszej jakosci, zachowujac ich jako$¢ i1 estetyke wykonania zgodnie z
normami HACCP oraz zbiorowego zywienia i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi. Za
dokumentacjg z zakresu dobrej praktyki higienicznej i elementy HACCP dostosowane do
warunkow cateringowych odpowiada Wykonawca. Przy planowaniu positkéw nalezy
uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczna oraz uwzglednia¢ normy produktow. Wyklucza
sig positki sporzadzane na bazie potproduktow. 4) Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na
sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okre$lone przez Instytut Zywnosci i Zywienia. 5)
przechowywania probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczanych
positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci
probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawceg przepisow dotyczacych technologii produkeji 1 jako$ci wykonywanych ustug. 6)
dostarczania positkoéw na wiasny koszt i ryzyko, wlasnym transportem spetniajacym warunki
sanitarne w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej
temperatury oraz jakosci przewozonych positkow. Przygotowane positki powinny posiadac
temperatur¢ zgodna z wymogami, minimalna temperatura zupy winna wynosi¢ 60°C,
drugiego dania 75°C, a maksymalna temperatura produktéw zimnych (suroéwki) 10°C. Odbior
dostarczonych positkow potwierdzony bedzie kazdorazowo protokotem ich dostarczania, z
wyszczegolnieniem ilosci dostarczonych positkdw, podpisem upowaznionego pracownika
Zamawiajacego oraz Wykonawcy, 7) odbierania odpadéw pokonsumpcyjnych w
przystosowanych do tego celu pojemnikach, 13. Wykonawca zobowiazuje si¢ do zachowania
diet pokarmowych w zalezno$ci od indywidualnych potrzeb dzieci. Zalecenia dotyczace diet
pokarmowych zostang przekazane Wykonawcy w dniu zawarcia umowy oraz bgda
przekazywane sukcesywnie w chwili powstatych zmian. 14. W przypadku awarii lub innych
nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowiazany zapewnic¢ positki o tej samej
jakosci na swoj koszt z innych zrodet. 15. W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ koszt positkow
standardowych 1 dietetycznych w razie koniecznos$ci. 16. Zamawiajacy zastrzega sobie w
trakcie realizacji umowy prawo dostgpu do protokotéw pokontrolnych oraz wszystkich
atestow na surowce, urzadzenia, sprz€t, naczynia, opakowania transportowe wykorzystywane
W procesie przygotowania i transportu positkOw. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
oceny i weryfikacji wszystkich parametréw zleconej ustugi - na kazdym etapie oraz w kazdej
chwili w miejscu przygotowywania positkéw 1 ich dostawy. Z uwagi na to, ze Zamawiajacy
przedstawil przedmiot zamoéwienia w mozliwie maksymalnej wielko$ci, w uzasadnionych
przypadkach przewiduje mozliwo$¢ zmniejszenia przedmiotu zamowienia. 17. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce
przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jako$ci wykonywanych ustug. 18.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dzieci 1 i1losci dostarczanych positkow
zgodnie z rzeczywista potrzeba. Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie
ilosciowego rozliczenia rzeczywiscie dostarczonych i wydanych positkow. 19. Cena brutto
jednodniowego positku dla jednego dziecka winna zawiera¢ koszt przygotowania,



dostarczenia oraz koszt opakowania positku. 20. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszystkie
sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom...

I1.4) Wspolny Stownik Zamoéwien (CPV): 55.32.10.00-6, 55.52.12.00-0.
SEKCJA 11I: PROCEDURA

I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA: Przetarg nieograniczony
111.2) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

e Zamowienie dotyczy projektu/programu finansowanego ze Srodkow Unii
Europejskiej: tak, projekt/program: Zamowienia realizowane w ramach projektu
pn.:Maluch w przedszkolu realizowanym przez Gming Ropczyce/Zespot Szkot w
Gnojnicy Dolnej. Projekt realizowany w ramach Priorytetu IX Rozwdj wyksztalcenia 1
kompetencji w regionach, Dziatanie 9.1 Wyréwnywanie szans edukacyjnych i
zapewnienie wysokiej jako$ci ustug edukacyjnych §wiadczonych w systemie o§wiaty,
Poddziatanie9.1.1 Zmniejszanie nierdwnosci w stopniu upowszechniania edukacji
przedszkolnej, Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki..

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

Czes¢ NR: 1

Nazwa: Ustuga cateringu - w ramach projektu Maluch w przedszkolu, nr POKL.09.01.01-18-

011/13 wspotfinansowanego ze srodkow Unii Europejskiej w ramach Europejskiego

Funduszu Spotecznego.

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 14.11.2013.

IV.2) LICZBA OTRZYMANYCH OFERT: 1.

IV.3) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0.

IV.4) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA:

e Ustugi Gastronomiczne Paul - Gastro Wioletta Bloniarz z siedziba: 39-100 Ropczyce,

ul. Mickiewicza 14., 39-100 Ropczyce, ul. Mickiewicza 14, 39-100 Ropczyce,
kraj/woj. podkarpackie.

IV.5) Szacunkowa warto$¢ zamowienia (bez VAT): 76725,00 PLN.

IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY ORAZ O OFERTACH Z
NAJNIZSZA I NAJWYZSZA CENA

o Cenawybranej oferty: 79013,88
e Oferta z najnizsza cena: 79013,88 / Oferta z najwyzsza cena: 79013,88
e Waluta: PLN.






