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Załącznik nr 8 do SIWZ

ŻM 3202 / 2 /  2013

 SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Dotyczy postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na realizacje zadania pn.:   „Usługa cateringu  - w ramach projektu „Utworzenie żłobka szansą na powrót do pracy mieszkańców Ropczyc ”, nr POKL.01.05.00-00-235/12  współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej                     w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego”  współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego, Program Operacyjny Kapitał Ludzki, Priorytet I Zatrudnienie i integracja społeczna, Działanie 1.5  Wspieranie rozwiązań                     na rzecz godzenia życia zawodowego i rodzinnego.

1. Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie i dostawa gotowych posiłków:  I śniadania;                           II śniadania,  obiadu i podwieczorku  dla  31 dzieci w wieku od 20 tygodnia do 3 lat uczęszczających do żłobka miejskiego w Ropczycach w okresie od dnia następnego po dniu podpisania umowy  do dnia 31.12.2014 r. 

2. Wymagany termin realizacji: od dnia następnego po dniu podpisania umowy  do dnia  31.12.2014 r. 

Usługa  cateringu  objęta przedmiotem zamówienia publicznego będzie  wykonywana  w dni robocze tj. od poniedziałku do piątku z wyjątkiem dni ustawowo wolnych od pracy.
3. Usługa będzie dotyczyć  31 dzieci,  w tym około 30 % niemowląt do 1 roku życia, uczęszczających do żłobka. 

4. Zamawiający szacuje, że maksymalna liczba dostarczanych posiłków to dziennie 31  szt. porcji                    I śniadania, 31 szt. porcji II śniadania, 31 porcji obiadowych, 31 porcji podwieczorku. 

5. Planowane wielkości dziennych dostaw mają charakter szacunkowy, w zależności od frekwencji dzieci lub zmiany deklaracji rodziców zgłaszających chęć żywienia dzieci mogą ulec zmniejszeniu oraz nie mogą stanowić podstawy do wnoszenia przez Wykonawcę jakichkolwiek roszczeń.

6. Zamawiający zastrzega możliwość zmniejszenia zamawianych posiłków w trakcie trwania umowy         z powodu nieobecności dzieci w żłobku lub rezygnacji z uczęszczania do żłobka. 

7. Godziny dostarczania posiłków: godz.
8:20 – 8:30 – I śniadanie
Godz. 10:00-10:10 -  II śniadanie

Godz. 11:40 – 11:50  Obiad

Godz. 14:00-:14-10 Podwieczorek 

8. Godziny wymienione powyżej są godzinami wydawania posiłków – na Wykonawcy ciąży obowiązek takiej organizacji dostaw aby wydawanie posiłków odbyło się o ustalonych porach. Jadłospis układany będzie przez Wykonawcę na okres 10 dni roboczych (2 tygodnie) i dostarczany Zamawiającemu do wcześniejszego zatwierdzenia. Wszelkie zmiany w jadłospisie sugerowane przez Zamawiającego będą wiążące dla Wykonawcy. 

9. Zamawiający zastrzega iż godziny wydania posiłków mogą ulec zmianie w szczególności obiadu w zależności od zadeklarowania przez rodziców czasu pobytu dziecka w żłobku.

10. Posiłki muszą spełniać następujące warunki jakościowe:

1) jadłospis powinien być urozmaicony, rodzaj potraw nie może powtarzać się w tym samym tygodniu,

2) w tygodniu powinien być dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem mięsnym                     lub rybnym,

3) potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji dodatkowych – konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych,

4) w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smażone,

5) nie używania produktów typu instant oraz gotowych produktów np.: mrożone pierogi, gołąbki, klopsy, nie używania produktów typu masłopodobnych, wędliny w swoim  składzie mają zawierać powyżej 80% mięsa, nie mogą zawierać dodatków skrobi i soi, mięso nie może być MOM (mięso odkostnione mechanicznie),

6) do przygotowania posiłków zalecane jest: stosowanie tłuszczów roślinnych (ograniczone stosowanie tłuszczów zwierzęcych), stosowanie dużej ilości warzyw i owoców, w tym także nasion roślin strączkowych, różnego rodzaju kasz,

11. Należy mieć na uwadze że żywieniu może podlegać grupa dzieci spożywających wyłącznie posiłki jarskie – fakt ten należy brać pod uwagę przy tworzeniu jadłospisów. 

12. Wszystkie posiłki powinny być przygotowane zgodnie z obowiązującymi normami i przepisami prawa. Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z zasadami określonymi w Ustawie                           o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25.08.2006 r. (Dz. U. z 2010 r. nr 136, poz. 914 z późn.  zm.) łącznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004/WE z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny żywności i żywienia (Dz. U. UE L139 z dnia 30.04.2004r.). 
13. Wykonawca zobowiązuje się: 
1) zapewnić ilość posiłków zgodną z zapotrzebowaniem złożonym na dany dzień przez dyrektora żłobka. Zamawiający powiadomi Wykonawcę o ostatecznej ilości posiłków najpóźniej do godziny 15:00 dnia poprzedniego składając stosowne zamówienie telefonicznie lub mailem, uwzględniając w ogólnej liczbie dzieci, grupę niemowląt,                           z możliwością korekty w dniu dostawy posiłków – przy dostawie śniadania do żłobka.  

2) przygotowania posiłków na bazie produktów najwyższej jakości, zachowując ich jakość                      i estetykę wykonania zgodnie z normami HACCP oraz zbiorowego żywienia i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi.  Przy planowaniu posiłków należy uwzględniać zalecaną wartość energetyczną oraz uwzględniać normy produktów. Wyklucza się posiłki sporządzane na bazie półproduktów.
3) przygotowania i dostarczania posiłków spełniających wymogi żywienia zalecane                        przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci w wieku od 20 tygodnia do 3 lat oraz zgodnie                     z obowiązującymi normami żywieniowymi wg Instytutu Żywienia i Żywności;

4) Na każdorazowym jadłospisie winna widnieć gramatura posiłku; Receptury  i gramatury posiłków powinny być dostosowane do wieku dzieci i spełniać wymogi żywienia zalecane przez Instytut Żywienia i Żywności z 2008 r.  W ofercie prosimy o zamieszczenie przykładowego 10 dniowego  jadłospisu dla dzieci do 1 roku życia oraz  przykładowego 10 dniowego  jadłospisu dla  dzieci powyżej 1 roku życia z uwzględnieniem gramatury każdego z posiłków.

5) przechowywania próbek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczanych posiłków, każdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek. Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawcę przepisów dotyczących technologii produkcji i jakości wykonywanych usług. 

6) dostarczania posiłków na własny koszt i ryzyko, własnym transportem spełniającym warunki sanitarne w specjalistycznych termosach gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych posiłków- zgodnie z przepisami prawa. Przygotowane posiłki powinny posiadać temperaturę zgodną z wymogami, minimalna temperatura zupy winna wynosić 60ºC, drugiego dania 75ºC, a maksymalna temperatura produktów zimnych (surówki) 10ºC. Odbiór miesięczny dostarczonych posiłków potwierdzony będzie każdorazowo protokołem ich dostarczania,                                     z wyszczególnieniem ilości dostarczonych posiłków, podpisem upoważnionego pracownika Zamawiającego oraz Wykonawcy,
7) odbierania odpadów pokonsumpcyjnych w przystosowanych do tego celu pojemnikach, 
14. Rozliczenia dotyczyć będą faktycznie dostarczonych ilości posiłków.

15. Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodność z warunkami jakościowymi opisanymi                           dla przedmiotu zamówienia.

16. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany ilości dzieci i ilości dostarczanych posiłków zgodnie z rzeczywistą potrzebą. Wynagrodzenie Wykonawcy będzie określane na podstawie ilościowego rozliczenia rzeczywiście  dostarczonych i wydanych posiłków. 

17. Cena brutto jednodniowego posiłku dla jednego dziecka winna zawierać koszt przygotowania, dostarczenia  posiłku.

18. Zamawiający przyjmuje na siebie wszystkie sprawy organizacyjne związane z bezpośrednim wydawaniem posiłków dzieciom. 

19. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkodę wyrządzoną przez Wykonawcę podczas wykonywania przedmiotu zamówienia.

20. Rozliczenia dotyczyć będą faktycznie dostarczonych ilości posiłków.

21. Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodność z warunkami jakościowymi opisanymi dla przedmiotu zamówienia.

22. Wykonawca będzie wystawiał fakturę za dostarczone posiłki raz w miesiącu do 5-go dnia każdego miesiąca za miesiąc poprzedni. Należności z tytułu realizacji umowy, płatne będą przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy w ciągu 14 dni od dostarczenia faktury.      

Projekt współfinansowany  przez Unię Europejską w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego
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